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Vali kasutamise
Eelista toitus mida on toodeld
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i s00d neid toorelt

Need kan uv
léikelaudade ja kéégiriistadega
ning vdhimgi kontakt toidugad voib
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it, eriti liha ja mereannid

ia nende mahlad voivad sisaldada
ohtlikke mikroorganisme,mis voivad
i ise VOI valmistamise

uua. Erilist t

vajavad hakklihad,

suured lihatuikid ja terved linnud.

voi jad,
d ohtlike
nismide ja
kemikaalidega. Miirgise
kemikaalid voivad tekkidad
kahjustatud ja hallitanud toitudes.
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